
ช่ือผลิตภณัฑ์ : หมายเลขเอกสาร: SP-FN-457

รหัสผลิตภณัฑ์ : วันทีม่ีผลบังคับใช้: 03/01/2022

Revision : วันทีแ่ก้ไข : 02/12/2021

ลูกค้า :

ค าอธิบายผลิตภณัฑ์ :

ส่วนประกอบ :

สารก่อภูมิแพ้ :

รูปแบบการบรรจุ :

รูปทรง :

กว้าง (W) :
อายุผลิตภณัฑ์ : ระยะเวลา (วัน) ยาว ( L) :

แช่แข็ง (Frozen) 365 สูง (H):

แช่เย็น (Chill) 3 เส้นผ่านศูนย์กลาง (D) :

อุณหภูมิปกติ (Ambient) N/A น า้หนัก (Wt) :

สภาวะการท าละลาย :

สี :

วิธีการอุ่น : กลิน่ :

รสชาติ :

ข้อก าหนดพเิศษ :

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษัทซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________
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ข้อก าหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

Cake-Fudge Brownie (Box-14Pcs)/ ฟัดจบ์ราวน่ี (LN)
203184 (PD: 203183) 
02
STD

ฟัดจบ์ราวน่ี พรีเมียมฟัดจบ์ราวน่ี บราวน่ีเน้ือหนึบ ทรงสูง รสชาติเขม้ขน้
จากการผสมผสานช็อกโกแลตแท ้Dark Couverture Chocolate 70% และ
โกโกคุ้ณภาพดี ให้ความขมและหวานลึก ผสมกบัเนยแทใ้ห้กล่ินหอมเนย 
ดา้นหนา้โรยดว้ย อลัมอนดส์ไลซ์สีเหลืองทอง ไดร้สสมัผสันุ่มหนึบและ
กรุบกรอบเขา้กนัไดอ้ยา่งลงตวั

น ้าตาล, แป้งสาลี, ผงโกโก,้ เกลือ, เนย, ช็อกโกแลต, กลูโคส, ไข่ไก่, น ้า, 
สารท่ีท าให้ข้ึนฟู, กล่ินสงัเคราะห์ และสารกนัเสีย

อา้งอิงขอ้ก าหนดผลิตภณัฑ ์ตามตารางรายการอาหารก่อภูมิแพ ้รายการ
ตามแนบทา้ย 
**อา้งอิงสารก่อภูมิแพต้ามสหภาพยโุรป (EU)**

อุณหภูมิ (OC) 7.5-8.5 ซม.
≤ -18°C 3.0-4.0 ซม.
2-5 °C N/A

- บรรจุ 7 ช้ิน/ถุง
- บรรจุ 2 ถุง/กล่องลูกฟกู
- บรรจุ 14 ช้ิน/กล่องลูกฟกู

สภาวะการเก็บและการขนส่ง : - เก็บรักษาท่ีอุณภูมิแช่แขง็ประมาณ ≤ -18°C
- บรรจุภณัฑค์วรอยูใ่นสภาพดี ไม่ไดรั้บความเสียหายหรือแตกหกัและมี
การติดฉลากสินคา้แสดงวนัหมดอายบุนบรรจุภณัฑด์า้นนอกและดา้นใน
- สินคา้ควรอยูใ่นสภาวะแช่แขง็

ลักษณะทางกายภาพ :

ส่ีเหล่ียม
4.5-5.5 ซม.

N/A ช็อกโกแลต

รสหวาน และขมเล็กนอ้ย

- หากสินคา้ท าละลายแลว้ห้ามน ากลบัมาแช่แขง็อีกคร้ัง เน่ืองจากจะส่งผล
ต่อลกัษณะเน้ือสมัผสัของผลิตภณัฑแ์ละเส่ียงต่อการเส่ือมเสียของ
ผลิตภณัฑ์

N/A ≥80 กรัม/ช้ิน
- การท าละลายสินคา้ควรวางสินคา้ให้อยูใ่นสภาวะแช่เยน็ 
(อุณหภูมิ 2-5 °C) เป็นเวลาอยา่งนอ้ย 4 ชัว่โมง หรือจนกว่าสินคา้จะท า
ละลายอยา่งสมบูรณ์

ลักษณะทางประสาทสัมผัส :

น ้าตาลเขม้และเหลืองทอง



ภาพเกณฑ์การยอมรับ Cake-Fudge Brownie / ฟัดจ์บราวนี่ (LN) ลักษณะต่างๆ
1. ระดบัสี (Colour Chart) ของบราวนี่

2. ลกัษณะทีส่ามารถยอมรับได้ (Accepted)

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษัทซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

บราวน่ีมีความลาดเอียง ไม่เกิน 1 ซม. (ความสูงไม่ต  ่ากวา่ 3 ซม.และไม่เกิน 4 ซม.)

พบรูบนผิวหนา้บราวน่ีขนาดไม่เกิน 1 ซม.

F-GRD-02  Rev.06 (30/10/20)

ข้อก าหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิ่มเติม

พบฟองอากาศขนาดไม่เกนิ 1 ซม.

Rejected (Too Light) Target Rejected (Too Dark)Max AcceptedMin AcceptedPantone



ภาพเกณฑ์การยอมรับ Cake-Fudge Brownie / ฟัดจ์บราวนี่ (LN) ลักษณะต่างๆ
2. ลกัษณะทีส่ามารถยอมรับได้ (Accepted) (ต่อ)

2. ลกัษณะทีไ่ม่สามารถยอมรับได้ (Rejected)

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษัทซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

F-GRD-02  Rev.06 (30/10/20)

ข้อก าหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิ่มเติม

พบหนา้บราวน่ีลอก

อลัมอนดส์ไลดมี์ส่วนป่น ตามภาพ 

อลัมอนดส์ไลดมี์ส่วนป่นมากเกินไป

พบฟองอากาศ มากกว่า 1 จุด และขนาดเกนิ 1 ซม.



ภาพเกณฑ์การยอมรับ Cake-Fudge Brownie / ฟัดจ์บราวนี่ (LN) ลักษณะต่างๆ
2. ลกัษณะทีไ่ม่สามารถยอมรับได้ (Rejected) (ต่อ)

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษัทซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

ข้อก าหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิ่มเติม

พบหนา้บราวน่ีแตก

 สินคา้ไม่มีอลัมอนดบ์นผิวหนา้ หรือมีอลัมอนดก์ระจายนอ้ยกวา่ 50% ของผิวหนา้

F-GRD-02  Rev.06 (30/10/20)



มี

(Contain)

อาจมี

(May Contain)

ไม่มี

(Not Contain)

      3.9 อ่ืนๆ (Other) ระบุ (Please Specify)......................เชียนทั (Shea Nut)..............................

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษัทซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มูลท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

3. ถัว่เปลือกแข็งและผลิตภณัฑ์ (Tree Nut and Tree Nut Products)

      3.1 แมคคาเดเมีย (Macadamia)
      3.2 วอลนทั (Walnuts)
      3.3 อลัมอนด ์(Almonds)
      3.4 พีแคน (Pecan)
      3.5 เมด็มะม่วงหิมพานต ์(Cashew nut)
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ข้อก าหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิ่มเติม
รายการอาหารก่อภูมิแพ้

(14 Major Food Allergen List)
1. ถัว่ลิสงและผลิตภณัฑ์ (Peanut and Peanut Products)

2. ถัว่เหลืองและผลิตภณัฑ์ (Soybean and Soybean Products)

7. ธัญพืชทีม่ีกลูเตน  (Cereal containing gluten)

     7.1 ขา้วสาลี (Wheat)
     7.2 ขา้วบาร์เลย ์(Barley)
     7.3 ขา้วโอ๊ต (Oat)
     7.4 แป้งไรย ์(Rye Flour)
     7.5 อ่ืนๆ (Other) ระบุ (Please Specify)....................................................................................

      3.6 มะพร้าว (Coconut)
      3.7 เฮเซลนทั (Hazelnut)
      3.8 ถัว่บราซิล (Brazil nut)

4. ถัว่ลูปินและผลิตภณัฑ์ (Lupin, Lupin Products and ถัว่ในตระกูล Luoinus sp.)

5. เมล็ดงาและผลิตภณัฑ์ (Sesame Seeds and Sesame Seed Products)

6. ขึน้ฉ่าย พืชตระกูลเดยีวกันกับขึน้ฉ่าย และผลิตภณัฑ์ (Celery, Umbelli farae family and Products)

   10.1 หอย (Shellfish) เช่น หอยฝาเดียว (Univalve), หอยสองฝา (Bivalve), หอยเชลล ์(Scallop)
   10.2 ปลาหมึก (Squild, Octopus, Cephalopods) เช่น ปลาหมึกกระดอง (Cuttlefish)
11. นมและผลิตภณัฑ์ (Milk and Dairy Products) รวมทั้ง Lactose

12. ไข่และผลิตภณัฑ์ (Egg and Egg Products)

13. ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ และซัลไฟต์ (Sulfer Dioxide and Sulfite)

14. มัสตาร์ดและผลิตภณัฑ์ (Mustard/Mustard Seed and Products)

8. ปลาและผลิตภณัฑ์ (Fish and Fish Products)

9. สัตว์น า้จ าพวก กุ้ง, ปู และผลิตภณัฑ์ (Crustaceans and Crustaceans Products) 

    9.1 กุง้ (Shrimp, Prawn, Loster)
    9.2 ปู (Crab)
    9.3 อ่ืนๆ (Other) เช่น กั้ง (Crayfish, Mantis shrimp)  ระบุ (Please Specify)...................................
10. สัตว์น า้จ าพวก หอย, ปลาหมึก และผลิตภณัฑ์ (Mollusk and Mollusk Products)


